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’ Pak termometeret ud og seet det til opladning. Proben skal veere placeret korrekt i basen/opladeren.
J Vedr. placering af proben i basen, se leengere nede, det er vigtigt at den placeres korrekt og man ikke
| [

| presser den i basen. Der medfglger et USB lade kabel.

Pa bagsiden af asken, som termometeret kommer i, er der 2 QR-koder. En til 10S og en til Android
| Ga ind i APP shoppen og download APPen til termometeret. (Probe T)

Nar APPen er installeret, sa start den op pa din telefon.

APPen kommer med skaermen som er vist pa fig.1
Tag proben ud af basen /opladeren

Der vises nu et probe navn i APPen som pa fig.2
Tryk pa navnet og APP er nu klar til brug

* Add Devices

PROBET o Nar hovedskaermbilledet vises fig.3 sa kan

*£ Add Devices

man indstille forskellige funktioner ved at

Probe_9746
No Cook Set Up

I

trykke pa ”Setting” i bunden af skaermen

Figur 3

Figur 2

@ myBBQ & setting

Figur 1 Setting

Under Setting kan der vaelges om man vil bruge °F eller °C L Temperature “FfC
Lyd til /fra 44 Sound
Forskellige alarmtoner

alarm_002
alarm_003

alarm_004

alarm_005

Vibration til /fra ) Vibration
Sprog bl.a. Engelst og Tysk B Languages
Lidt hjelpetekster © Help/Support

Oplysning om software version @ version

Figur 4



Pa hovedskaermen fig. 5 kan der vaelges "Preset”
PROBET g Preset giver nogle muligheder for tilberedning

Under “Preset” fig.6 er det muligt at veelge forskellige k@dtyper
SetUp Target Hver kgdtype har nogle
temperaturangivelser for forskellige

Tap to select the target
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Chicken

Set Up Target tilberedninger. Rare — Medium Rare —
Medium — Medeium Well — Well Done. Hver
% har et anbefalet temperaturomrade se fig.
7
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100°C

PROBET Recommends s5.500c Velg den gnskede tilberedning. Der kan

Medium Rare 55-59°C

@
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Ostrich Venison

W W 50:54:0 justeres pa de pile omkring temperaturen i

ek BT toppen af skaermen.
Medium well 66-71°C

Well Done 72-76°C
Tryk pa "Confirm” og sa er din overvagning i
gang

@ My BBQ & Setting

Figur 5

@

Figur 6

Figur 7

Skaermen som vises under tilberedning fig. 8 her kan man forskellige ting om tilberedningen.

Aktuel maling af kernetemperatur

Beef

Setpunktet Meclam Rare

Valgt kpdtype og tilberedningsgrad

Temperaturstatus skala, den bla markering indikerer aktuel og gnsket temperatur L

Tast til temperaturkurve, se fig.9

Tast til at @ndre indstillinger

Start tilberedning |

@ MyBBQ & setting

Gemte programmer, se fig. 10 [

Figur 8
Tilbage til Setting

Temperaturkurven. Fig.9 Her kan man se forlgbet af
tilberedningen i kurveform

Det er muligt at gemme tilberedningen, sa den kan bruges
naestegang. Kurven over den gemte tilberedning kan kaldes
frem. Fig. 10 og 11

Figur 9 Figur 10 Figur 11



Probens placering i opladeren

Nar proben skal oplades eller opbevares i basen, sa er meget
vigtigt at den placeres korrekt i holderen.

| holder er der 2 terminaler til opladning, for at ramme
terminalerne korrekt er der en lille styretap imellem dem.

| Pa temperaturproben er der en rille som passer pa

: | \1 : styretappen. Udformningen gor at proben kun kan komme

‘l \ b H ned nar den vender rigtigt. Proben ma ikke presses ned nar
‘m“ ! den vender forkert, det kan skade bade proben og basen.




